CONFRERIE DES ECHANSONS LIGERIENS

CHAPITRE DE PRINTEMPS

JEUDI 2 AVRIL 2009   

PARTICIPANTS :  P. BESNARD, R. BORSATO, C. DROTKOWSKI, 

P.GOGUET, I. HAUTEVILLE, D. LE CAVORZIN,                                                                                                                           

D. MARTIN                                                                     

EXCUSES        :  C. BOREL , A. GOGUET,  P. GUIMON, G. LASSEUX, 


        B. VERRECCHIA,   M. VERRECCHIA

ORDRE DU JOUR :

1 – Accueil du Collège

2 –  Approbation du compte-rendu du Chapitre du 12/02/09

3 – Approbation de la réunion de bureau du 17 mars 2009

4 – Finalisation du voyage annuel

5 – Présentation par P. BESNARD de son projet sur l’école du vin (thèmes et dates)

6 – Arrêté des dates pour les mises en bouteilles

7  –  Questions diverses
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1 – ACCUEIL DU COLLEGE

Patrice GOGUET souhaite la bienvenue aux membres du collège et remercie chacun de sa présence.

2 – APPROBATION DU COMPTE-RENDU DU CHAPITRE DU 12/02/09

Aucune remarque particulière n’est formulée par les membres du Collège qui valident le compte-rendu du chapitre du 12/12/09.

3 – APPROBATION DE LA REUNION DE BUREAU DU 17/03/09

Patrice GOGUET souligne le fait qu’il y a eu un oubli dans le compte-tendu. Celui-ci concerne le site internet et plus particulièrement le fait que, désormais, tous les compte-rendus, que ce soit de chapitre, de réunion de bureau ou du comité du site de pilotage « internet », sont consultables sur le site.

4 – FINALISATION DU VOYAGE ANNUEL  

Viticulteur visité : Les frères COUILLAUD – Château de la Ragotière (44)

Denis nous fait part de ses différentes recherches tant au niveau des autocaristes que des restaurateurs.

Les options suivantes sont retenues :

Autocariste : la Sté BEAUDOUIN nous propose un car de 33 fauteuils « luxe » à 630 €. Si nous sommes plus nombreux, il propose un car pouvant accueillir 49 personnes pour un coût de 670 €. Ces prix s’entendent pour 370 kms ; un supplément de 1,1 € par km serait réclamé pour le car de 33 personnes et de 1,33 € pour le car de 49 fauteuils.

Restaurateur : Jean d’la Queue à LA HAYE FOUASSIERE (44)

Le menu suivant, au prix de 30 € -vin 50 cl pour 2 pers. compris- est arrêté :
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Apéritif : sangria maison

Entrée : Duo de foie gras de canard maison et saumon fumé aux bois de vigne, Mesclun de salade et toasts de pain grillés accompagnés d’une crème fouettée à la mascarpone

Plat : Farandole de grillades sur sarments de vignes (épaule de cochon de lait, Jarret de porc, Boudin, Saucisse, Travers de porc, Jambon fumé) accompagnée de frites maison, pommes sautée à la graisse d’oie, haricots verts, haricots blancs, salade.

Dessert : Coupe Jacques crème glacée vanille, fruits frais, chantilly maison

Café

Détail de la journée :

Départ d’ANGERS à 7H45 en direction de SAUMUR que nous quitterions à 8H30

Arrivée prévue chez le viticulteur à 9H30

Arrivée chez le restaurateur à 12H/12H15  d’où nous repartirions à 13H30 pour arriver à 14H45 au Parc Oriental de MAULEVRIER pour une visite jusqu’à 18H maximum (heure de fermeture du Parc). 

Retour vers SAUMUR et ANGERS  (arrivée prévue vers 20 H). 

Il est prévu que la Confrérie prenne à sa charge, outre le car, l’entrée au Parc oriental.

Par ailleurs, une relance, via internet, est prévue quant aux inscriptions. Date limite : le 20/04/09.

5 – PRESENTATION PAR P. BESNARD DE SON PROJET SUR L’ECOLE DU VIN (THEMES ET DATES)
Programme proposé : 

. Méthode d’analyse sensorielle et connaissance du vin réalisés en 3 modules répartis sur l'année 2009, à raison de 4 jeudis soirs de 19 h 45 à 22 h 30 aux Ardilliers.

.  Prix environ 10 /15 € par soirée.

. Les inscriptions peuvent être prises pour un, ou plusieurs modules, suivant le choix de chacun.
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Module 1

2 soirées

Les fondamentaux de la dégustation

La vue, l'examen visuel

Les termes de la couleur

L'odorat et les odeurs

La classification des odeurs-

Substances odoriférantes

Arômes et bouquets

Arômes primaires ou arômes de cépage

Arômes secondaires ou arômes ferme

Le Goût et les saveurs

Astringence et sensations diverses

Persistance gustative et aromatique

Equilibres des odeurs et saveurs

Composition et caractères gustatifs

Interférences et équilibre des saveurs

Equilibres des saveurs des vins blancs

Equilibres des saveurs des vins rouges

Les mots du vin

Module 2

1 soirée

Juger les qualités ou défauts et déterminer l'avenir d'un vin

Les défauts du vin.

Module 3

1 soirée

Mise en pratique des connaissances acquises

Dégustation /Analyse en commun des vins à partir d'échantillons de la cave Confrérie
Patrice GOGUET propose de mettre sur le site une page avec les différentes modalités et une page avec le nom des inscrits afin que ces derniers puissent faire leur choix quant aux modules proposés.

D’ores et déjà, les dates des jeudi 14 mai et 25 juin sont retenues pour le module 1. Date limite d’inscription : le 30/04/09.
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Philippe GUIMON doit se rapprocher des Ardilliers pour la réservation de la salle.

Les modules 2 et 3 sont programmés pour la rentrée.

6 – ARRETE DES DATES POUR LES MISES EN BOUTEILLES

Catherine DROTKOVSKI n’a pas reçu le dernier « rat de cave ».  Dominique LE CAVORZIN s’engage à transmettre toutes les informations divulguées au travers du site aux échansons –au nombre de trois- qui ne disposent pas d’internet.

Un nouveau « rat de cave » est prévu pour du Bourgueil et du Savennières. 

Une mise en bouteilles de Bourgueil est programmé pour le samedi 19/09/09.   

La date du vendredi 18/09/09 est d’ores et déjà arrêtée pour une dégustation de DUBOURDIEUX

7 – QUESTIONS DIVERSES

a) Une soirée « musique et vin » avait été envisagée il y a quelques années mais abandonnée faute de lieu adéquate. 

Patrice GOGUET  souhaite remettre sur pied ce projet. Un des nouveaux membres de la confrérie, Fabrice, est professeur de chant et de musique, anime des soirées dans des grands hôtels parisiens et connaît beaucoup de château en Maine-et-Loire. Patrice pense qu’il serait à même de nous aider dans ce projet.  

Patrice BESNARD dispose déjà, de son côté, d’une bande son avec les vins correspondants.

L’idée est retenue et Fabrice sera invité à une prochaine réunion de travail.
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b) Patrice BESNARD se pose la question de savoir si le Collège ne mériterait pas d’être élargi. Patrice GOGUET précise que sont vacants à ce jour un poste d’assesseur et un poste de trésorier adjoint. Le poste de trésorier adjoint va être proposé à Béatrice BORSATO, dans la mesure où elle aide actuellement énormément Renzo BORSATO dans sa tâche de trésorier.

L’ordre du jour étant épuisé, la séance est levée à 20H30 

******

Le prochain Chapitre aura lieu

le samedi 29/08/09

chez Catherine DROTKOWSKI
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