  CONFRERIE DES ECHANSONS LIGERIENS

CHAPITRE AUTOMNE 2016  

jeudi 27 octobre 2016
PARTICIPANTS :  P. BESNARD,  B. BORSATO, R. BORSATO, I. BUREAU, 

Y. DOLBEAU, P. GOGUET, P. GUIMON, I. HAUTEVILLE, 
B. JACOB, T. KACEM, D. LE CAVORZIN, D. MARTIN.
EXCUSES :
         C. DOLBEAU, 

 ORDRE DU JOUR :

1 – Accueil du Collège

2 – Approbation compte-rendu du précédent Chapitre
3 – Organisation de la Saint Gui 2016
4 – Organisation soirée Mets & Vins 2016
5 –  Organisation des Chapitres

6 – Questions diverses
6 – Date du prochain Chapitre
I – Accueil du Collège
Patrice G. souhaite la bienvenue à tous les membres du collège pour ce nouveau chapitre. 
II – Approbation du précédent chapitre 
Dominique Le C. reprend les différents éléments du dernier rapport de chapitre du 08 septembre 2016.
Denis M. est surpris que la date et le lieu du Chapitre de ce jour qui avaient pourtant été arrêtés à l’issue du Chapitre du 08/09 n’y figurent pas. 

Patrice G. précise que ce point sera abordé plus en détail dans le courant de cette réunion.
Aucune autre remarque n'étant formulée, le compte-rendu est validé par le collège. 

III – Organisation de la St Gui 2016

51 participants à ce jour
Les vignerons :

Tous les vignerons habituels ont reçu un courrier de Patrice G :

. Réponse négative de : 

- Stéphane Mureau pressenti pour être le vigneron d’honneur (était 
   toutefois très honoré),
- Laure Dozon et Thomas Gambier,

- Les Frères Rousseau,

. Pas de réponse de :

· Jean-Pierre Chevallier,

· Guy Bossard,

· Laurence Vaillant.
Clôture des inscriptions le 31/10 ; pas de vigneron cette année.

Les intronisés :

· Annick et Yvon COJEAN,

· Yves BLEGENT,

· René MENANTEAU.

Chantal et ALAIN PETITJEAN sont malheureusement indisponibles.

Patrice G. remet à Bernard J. les parchemins, les feuilles pour les menus et une clé USB avec les textes à imprimer. 
Patrice G. transmet le menu définitif à Patrice B. pour choix des vins (à communiquer ensuite à Bernard J. pour mention sur les menus)

Patrice B. a revu le cérémonial qui sera également à imprimer en 4 ou 5 exemplaires par Bernard J.

Les médailles sont en cours de réalisation par Catherine Goguet

Denis M. étant absent à cette soirée :

. Choix des vins (épreuve intronisés) :

achat des 3 bouteilles de vin (blanc, rouge, rosé) à charge d’Yves D. (Denis M. doit lui faire passer du vinaigre blanc)

. Service des vins lors de la soirée :

Patrice G. sollicite Eric CLEMENCEAU 

. Cérémonial :


. Yves D. prend le rôle de Maître Bouteiller

IV – Organisation soirée Mets et Vins 2016

Thème : les fruits de mer
Denis M. est surpris de ne pas avoir été consulté sur le thème et de ne le découvrir que ce soir. 

Inès H. affirme qu’il en avait été précédemment discuté. La décision a en fait été prise lors du chapitre de juin, Chapitre auquel Denis ne participait pas. 
Denis M. nous indique réfléchir sur son devenir au sein de la Confrérie.

Bernard J. a, comme convenu, pris contact avec Olivier CORBIN pêcheur à Erquy et qui est présent au marché de Saumur le samedi matin

Devis de 547,5 € ce qui correspondrait à 10 €/personne pour ;

· 2 st Jacques fraiches,

· 2 St Jacques fumées,

· 2 praires aillées,

· 2 palourdes grises,

· 2 huitres chaudes creuses,

· 2 huitres plate nature.

Il peut aussi nous proposer du lieu jaune fumé. Patrice B. pense qu’il serait effectivement bien de ne pas mettre que des crustacés. 

7 plats suffisants

Maximum 20 à 25 €/personne avec les vins.

Il n’y aura pas forcément 2 vins par plat.

Pour finaliser ce dossier, Denis M., Patrice B, Bernard J., Tayeb K., Yves D. rencontre Olivier CORBIN le samedi 26/11 à midi.

La soirée aura lieu, comme l’an passé, chez Claudine et Yves D. à FOUGERE à 19H 
Patrice G. s’occupe rapidement de faire un doodle
IV – Organisation des Chapitres

Patrice lance le sujet en nous lisant le texte qu’il a rédigé ci-dessous :
Comme vous le savez, lorsque nous sommes venus, Claudine, Yves, Patrice, Philippe et moi le vendredi 16 Septembre au restaurant le Clairay pour l’organisation du repas de la St Gui 2016, nous avons reçu un accueil plus que glacial de la part de P. Morvan. Nous avons eu du mal à organiser le menu et avons eu des reproches concernant nos demandes de menus de chapitres et autres. Pour faire court, le reproche est fait de vouloir de l’excellence dans les produits et de mégotter sur les prix.

Devant cette réaction et comme il était encore temps, j’ai demandé à ce que le compte-rendu du dernier chapitre soit corrigé et que la date et le lieu du prochain chapitre soient annulés.

Cette modification a entrainé une réaction en chaine de la part de membres du chapitre et je me suis trouvé bien malgré moi au cœur d’un problème qui ne concernait pas la confrérie mais des querelles entre le restaurateur et quelques clients échansons ou pas.

Mon seul souci lorsque j’ai demandé à changer le lieu et la date du chapitre, relevait de la plus élémentaire des courtoisies. Puisqu’on devait évoquer l’attitude de P. Morvan….autant le faire autre part.

On ne parle pas de corde dans la maison d’un pendu.

Aujourd’hui, ce qui est fait est fait. Ce qui a été dit a été dit. Cette période m’a profondément affecté et m’a permis de faire le point sur mes aptitudes à gérer ces problèmes et la confrérie.

 Mais de cela nous reparlerons en temps voulu.

J’ai souhaité que nous parlions de l’organisation des chapitres ce soir car depuis quelques temps, je suis gêné par ce que nous faisons. Je voudrais vous soumettre plusieurs questions. Nous allons en débattre et une décision collégiale devra en découler.

· Est-ce nécessaire de faire un repas du type de ceux que nous faisons après nos chapitres ?

· Devons-nous consommer autant de vins issus de la cave de la confrérie. Au dernier repas l’équivalent de 11 bouteilles a été consommé. Sur l’année cela représente 10 % de la cave. Ce comportement me pose un problème moral.  Aujourd’hui, on reproche aux hommes politiques de tirer avantages de leur situation et moi à mon petit niveau je fais pareil.

Voilà ce que je voulais vous exposer. Je vous laisse la parole………

Denis M. précise que Patrice MORVAN a été désagréable parce qu’il a su que nous avions tenté de négocier avec la Toque Blanche pour la St Gui 2016. 
Bernard J. répond que c’est le jeu de la concurrence !

Les membres du Collège reconnaissent une dérive ; pour les vins, il est plus logique qu’on les paie au restaurateur ou qu’on les amène de nos caves privées.

L’idée de faire ces réunions chez les membres du Chapitre est également exclue ; il faut un lieu neutre.

Patrice B. suggère l’Auberge à Beaufort en Vallée qui pourrait nous proposer un repas pour 20 € tout compris (vins bons, pas chers et belle carte des vins). Nos réunions ne pourraient avoir lieu que le vendredi (sont fermés les soirs de semaine). 

Décision est prise de tester ce restaurant à l’occasion de notre prochaine réunion.

A l’avenir, nous devons être vigilants à ne pas laisser s’installer des habitudes.

V – Questions diverses
. La première dégustation de l’année 2017 aura lieu le vendredi 20 janvier à 19H aux Ardillers avec pour thème « les crus du Beaujolais ».

. Patrice G. rappelle que nous avons également à prévoir au programme cette année le 2ème volet des vins du Sud Ouest.

. Patrice G. envisage de faire désormais un doodle par dégustation.

. Inès H. doit s’occuper, comme tous les ans, d’offrir une boîte de chocolat aux sœurs des Ardillers.

L'ordre du jour étant épuisé, la séance est levée à 20h15.  
VI – Date du prochain chapitre

Le vendredi 16/12/16 à l’Auberge de Beaufort en Vallée


