  CONFRERIE DES ECHANSONS LIGERIENS

CHAPITRE D'HIVER 
samedi 17 février 2018
PARTICIPANTS :   P. BESNARD, B. BORSATO, R. BORSATO, I. BUREAU,

                 
          C. DOLBEAU, Y. DOLBEAU, P. GOGUET, P. GUIMON,

                               B. JACOB, T. KACEM, D. LECAVORZIN, J.P. LEROY.
 ORDRE DU JOUR :

1 – Accueil du Collège

2 – Approbation compte-rendu du chapitre précédent.

3 – Bilan de la St Gui 2017.

4 – Prévisions activités 2ème trimestre 2018.


Dégustation


avril


Soirée mets & vins 

mai


Voyage


juin

5 – Questions diverses.

6 – Date du prochain chapitre

I – Accueil du Collège
Jean-Pierre LEROY, notre nouveau président  souhaite la bienvenue à tous et ouvre la séance de son premier chapitre.

Il remercie Bernard J. de nous accueillir dans ses locaux pour cette réunion ;

(le mauvais temps de la semaine précédente n'ayant pas permis la rencontre aux date et lieu planifiés)

II – Approbation du précédent chapitre 
Claudine D. reprend les différents éléments du rapport du chapitre d'automne 

du 4 novembre 2017. 

Aucune remarque particulière n'étant formulée, le compte-rendu est validé

par le collège.

III – Bilan de la Saint Gui 2017
La cérémonie fut belle : une jolie salle,  une ambiance agréable, des intronisés 

quelque peu 'térrorisés' par la solennité de la célébration.

Il faut cependant essayer de garder une certaine sérénité lors du déroulement

du protocole, afin de faire preuve de plus de déférence vis à vis des récipiendaires.

Le menu servi pour cette rencontre ne fut sans doute pas à la hauteur  de l'évènement.

Il devient aujourd'hui plus compliqué de négocier un repas somptueux avec des mets de qualité pour une valeur modique.

Il peut aussi exister une différence de savoir-faire et de prestation du professionnel, entre les tests d'essai du repas par les maitres de bouche (environ 6 personnes) et une assemblée d'une cinquantaine de convives.

Le fait de servir les vins de notre cave, lors du dîner, limite aussi le choix des candidats restaurateurs.

Requérir le savoir faire d'un Chef, qui accomoderait des produits plus 'haut de gamme', choisir un lieu agréable pour la cérémonie,  (avec  équipement : four, cuisinière, matériel de froid, vaisselle, etc) recruter le personnel de service pour la soirée, pour un tarif convenable, sont les points soumis à réflexion pour

nos prochaines St Gui.

IV – Activités du 2ème trimestre 2018.

vendredi 13 avril 2018 

19 H
         Château Brulesecaille


samedi 26 mai 2018

19 H
         Mets & Vins








         La Gauleraie


samedi 23 juin 2018


         Voyage de la confrérie

Le thème mets et vins reste à définir (Patrice G. consulte Florentin Mézière)

Les vignobles des fiefs vendéens, domaine Penisson à st Etienne du Bois sera la destination de notre voyage.
V – Questions diverses


. Dominique L.  expose le différend sur la dernière proposition du 'rat de cave' . Patrice B. nous confirme la confusion faite sur l'appellation Bib et 

chateauneuf  du pape, et que le problème a été résolu. 

. Yves D. demande la dispense du règlement de la dégustation pour 

Jean-Claude B. lorsque celui-ci fournit le pâté pour le mangement.

. Béatrice B. suggère l'achat d'une sono pour l'animation des dégustations.

L'auditoire du fond de salle a parfois beaucoup de mal à saisir toutes les explications de Patrice B.

VI – Date du prochain chapitre

Le prochain chapitre aura lieu le mercredi 18 avril 2018 à 19 heures.

L'endroit en sera confirmé ultérieurement.
L'ordre du jour étant épuisé, la séance est levée à 15h30


