  CONFRERIE DES ECHANSONS LIGERIENS

CHAPITRE D'HIVER 2013  

mercredi 04 décembre 2013



       Chez Catherine & Patrice GOGUET
PARTICIPANTS :   P. BESNARD,  B. BORSATO, R. BORSATO, 

                               C. DOLBEAU, Y. DOLBEAU, A. GOGUET, P. GOGUET,


P. GUIMON, I. HAUTEVILLE, B. JACOB, D. LECAVORZIN,




D. MARTIN.  
 ORDRE DU JOUR :

1 – Accueil du Collège

2 – Approbation  du compte-rendu du chapitre du 12 septembre 2013

3 – Bilan de la Saint Gui 2013 et préparation de la soirée mets & vins

4 – Activités du 1er trimestre 2014

5 – Nomination de 2 ambassadeurs à compter du 1er janvier 2014

6 – Choix du lieu des futures dégustations mets & vins

7 – Questions diverses

6 – Date du prochain chapitre

I – Accueil du Collège
Patrice GOGUET souhaite la bienvenue aux membres du collège, et remercie 

chacun de sa présence.

II – Approbation compte-rendu du chapitre du 12 septembre 2013
Claudine DOLBEAU reprend les différents éléments du dernier compte-rendu.

Aucune autre remarque particulière n'étant formulée, le compte-rendu du 

12 septembre 2013 est validé par le collège.

III – Bilan de la Saint Gui 2013, préparation de la soirée mets & vins
Pour tous, à l'unanimité, la soirée fut une parfaite réussite. 

Tout le monde s'accorde à louer le restaurateur du Clairay, pour l'excellente prestation  qu'il a réservée aux échansons. La réception s'est déroulée sans 

aucune fausse note, tant sur le plan culinaire que sur le service.

Les vignerons d'honneur et intronisés ont apprécié l'invitation, qui leur a permis, 

pour certains d'entre eux de se rencontrer, et pour d'autres de se connaître.

Le montant du repas étant fixé à 39 euros , il a été demandé 35 euros par convive  (prix arrêté lors du dernier chapitre), la Confrérie a réglé la différence au restaurateur pour tous les invités.

Suite à ce problème de coût, la question se pose aujourd'hui, de savoir, si la cérémonie de Saint Gui doit toujours être considérée comme une soirée de gala

haut de gamme, sans limite de tarif. (évolution de 25% des barèmes depuis 2006).

Force est de constater aujourd'hui, que les moyens de chacun peuvent être limités, et, si nous voulons attirer de plus en plus de jeunes membres dans la confrérie, 

il faudra fixer des limites de prix pour les manifestations honorifiques.

L'argumentation selon laquelle il semble plus facile de négocier un menu sur un tarif donné (ex : 35 euros), que le contraire, paraît à tous très vraisemblable.   

Denis MARTIN, notre maître de bouche, refuse cet argumentaire, et déclinera la fonction de négociateur pour le repas de la Saint Gui 2014.

Il est décidé collégialement que le prix du repas de la Saint Gui pour 2014 ne

devra pas dépasser 35 euros. Les échansons missionnés pour la recherche du site

et du menu devront s'y tenir.

La presse avait été conviée pour le cérémonial de la Saint Gui 2013.
  

Le courrier de l'Ouest a  rédigé un article flatteur (avec photo), le journal

Ouest France n'ayant pas de correspondant dans la région des Rosiers, n'a pu se manifester.

Aurélien GOGUET et Bernard JACOB seront désormais délégués auprès des

correspondants de l'information écrite (gratuite ou non) dans les éditions des régions de nos manifestations et de nos vignerons intronisés.        

La soirée mets & vins du samedi 14 décembre 2013 autour des 'Produits fumés et des Vins' se déroulera à Turbilly au Petit Parc.

IV – Activités du 1er trimestre 2014

. Vendredi 17 janvier               Retour en Bourgogne

. Samedi 8 février                    Assemblée générale


                                                Les Alsaces


. vendredi 7 mars                    Le Rhône sud

V – Nomination de deux ambassadeurs
Suite à la démission de Catherine DROTKOWSKI et de Guy LASSEUX, les deux postes d'ambassadeurs sont à pourvoir.

Le rôle d'ambassadeur consiste à prendre la parole lors du cérémonial de la

Saint Gui et prôner les mérites des futurs Echansonnes et Echansons.

Aurélien GOGUET et Bernard JACOB actuellement assesseurs acceptent la charge et sont nommés Ambassadeurs à compter du 1er janvier 2014.

Les postes d'assesseurs ne sont pas attribués et restent vacants.

VI – Choix du lieu des futures dégustation Mets & Vins
Pour  cette dégustation particulière, Yves DOLBEAU et Denis MARTIN ont

proposé chacun une salle pouvant recevoir une cinquantaine de personnes.

Il est décidé, compte-tenu de la capacité des salles, de limiter les inscriptions à

cinquante personnes et de privilégier les échansons.

L’événement se déroulera donc alternativement, chaque année, dans l'un ou 

l'autre local.

La dégustation sera alors gratuite pour le couple d'hôtes.

VII – Questions diverses
 Inès HAUTEVILLE est chargée de s'occuper du cadeau de fin d'année pour les soeurs des Ardillers.

Un accord de principe est donné à Philippe GUIMON pour l'organisation d'une 

soirée d'initiation à la dégustation pour les membres de l'association de son

village 'Les Gens de Saint Jean'.

VIII – Date du prochain chapitre
Le prochain chapitre aura lieu le jeudi 23 janvier 2014, à 19 heures 

au Restaurant 'Le Clairay' aux Rosiers sur Loire.

L'ordre du jour étant épuisé, la séance est levée à 20h30, et les membres

du Chapitre peuvent commencer à déguster le repas concocté par 

Catherine GOGUET.

