Assemblée Génerale

Coups de Coeur du Mditre de Chai

Confrerie des Echansons Ligériens

Dégustation du 8 Février 2020
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GRO5 MANSENG SELECTION

ros Manseng Selection

Vin structurs, rond et frais !

Nofre domaine witicole fArlial est sitve ar ccur de Iy
Grecogme. 3 Gordrm dms Je département do Gers. Mows

viticplfure rasomnes. Le domame sf emgage dams e ﬁ
respect o Fermiromnement.

DoMAINE DES

(CASSAGNOLES

COTLS DE GASCOGNLE

Données Essentielles
COMMUNE PAYS - Gondrin, France
APPELLATION : Cite de Gascogne
SOLS : Arpilo-Calcairs

CLIMAT : Ocesnigue dpax

DATE DE RECOLTE - Mi-Octobre
CEPAGE - 100 % Gros Mansanzs
POTENTIEL DE GAFDE - 4 ans

Note de Dégustation

Belle complexiteé poar ce vin 100% CGros Manzens
d’ol ermergent les azromes ot les froitz exoticnes.

La bowche st ricks et friche aver des szveurs faitass
el ure persistance arcmatigns ZemsTeuse.

Servira 1°C.
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Je dirais méme plus...



Pacherenc de Vic Bilh
-

Pacherenc .\

"Le bon vin réjouit le ceeur de 'homme " [Proverbe Latin)
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Hotre consei -
Le Pacherenc Sec se boit jaune e frais [10° 3 127
Bl SR Marie irés bien avec 1Bs poissons,

i 125 fruiks de mer 3insi que 1S viandes blanches,

m L3 powle 3u pos, 2t les omages de chéwe_

ey PEBUL JUSSi 5 Ipprecier 3 Uapérieif_
?DDMA INE
= ET'{;,"ETIT

DOMAIME SERGENT - 32400 MAUMUSS0N

TEL. +332 (D45 &2 47 T4 93 - FAX : »33 (015 &2 49 75 BS - www.domaine-sergent.com







Tu crois que c'en est ?




Solutré Pouilly

JOMAINE DE LA CHAPELLE
Catbherine & Pascal ROLLET

PROPRIETAIRES - RECOLTANTS

Une cuvée digne du haut niveau
du Domaine.

Fin, subtil et trés agréable
qui peut s'apprécicr jcum: et entre amis.

v oy 4 pA QS
M ACON SOLUTRE 101 sornmEROUEE
POWILEY

L'abus d'alcool est dangereux pour la sante. A consommer avec moderation.






St Veran Mme Naly

JOMAINE DE LA CHAPELLE
Catherine & Pascal ROLLET

PROPRIETAIRES - RECOLTANTS

a0 M

Nﬂuvelle cuvée du Domaine
depuis 2008.

Plus minéral, il reste tres frais
et surprend par sa pureté aromatique.
Complete a merveille la gamme du Domaine.

y “MANEDE 4 A CHAPELLE

SAINT VERAN e

"Madame Noly”

MIRINE & Pageay EOLIET

L'abus dalcool est dangereux pout la sante. A consommer avec moderation.







DOMAINE Jean Luc MOUILLARD

L'Etoile Sélection 2016

Mis en bouteilles aprés deux années en
fats.

Ce vin est le résultat d'un équilibre parfait
entre un assemblage de cépages
chardonnay et savagnin.

Qui proviennent tous deux d'une petite
appellation : L'Etoile ou I'on produit
uniquement des vins blancs et des vins
jaunes.

Un nez puissant aux arbmes d'amandes
vertes et de fruits secs.

A servir avec des escargots a la
persillade, des fondues, tartes aux
fromages, viandes blanches.
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A boire entre 12° et 14 °















Chateau Recougne Bordeaux supérieur 2016
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CHATEAU RECOUGNE - AOC BORDEAUX SUPERIEUR

Issu de raisins de Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc et d'une pointe de
Carmenére, le Chateau recougne est aujourd'hui incontournable sur |'AOC
Bordeaux Supérieur.

Un nez de fruits rouges, une structure profonde et puissante, des tanins rond et
soyeux, en font un flacon au contenu élégant, complexe et riche. Ces valeurs tant
recherchées sur les vins de Bordeaux offrent a ce vin une excellente aptitude au
vieillissement, tel que peuvent en témoigner des millésimes comme 1952 qui garde
toute sa fraicheur.

Pierre Perret ouvre sa cage aux vins, Vignobles & Co. 07/2001

"Je reste fidele au Chateau Recougne dont le rapport qualité prix est imbattable.
C'est un vin que j'ai découvert il y a 35 ans lors d'une tournée. Dans un restaurant,
le patron me dit : « Dites-moi ce que vous aimez ? » Je lui réponds que je suis
plutét assez Graves, Pomerol, Saint-Emilion en échappant Pauilhac et Chdteau
Latour et autres mythes. Il me dit : « Justement, j'ai ce qu'il vous faut.», et il me
sort son Chateau Recougne de derriére les fagots et depuis je n'ai pas cessé d'en
recommander chaque année. Depuis cette date la, je crois bien en avoir commandé
2 a 3000 bouteilles 1"






Pernand-Vergelesses

Exposition : Sud/Est
Cépage : Pinot Noir
Age parcelle : 40 ans

| Vendanges manuelles
Rendement : 48 HL/Ha

U“”“”” Description : Le Pernand-Vergelesses
€0 \;9,,; . se présente sous des traits rubis foncé

L}» a reflets pourpres intenses. Le nez
s'ouvre sur la fraise, la framboisesolide
et pulpeux, c'est un grand séducteur.
Avec ses tanins virils mais superbement
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— aux viandes a saveurs relativement
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L"Aubinaie - Les Grandes Vignes - Vaillant

L' AUBINAIE

Nez de fruits rouges. Ample et
généreux.

Contenance : la bouteille 75 cl
Accord avec les mets :

L'Anjou  accompagnera  des
maintenant les viandes rouges
grillées, boeuf, canard, agneau,

charcuteries, Cantal jeune.

Fiche technique : L"Aubinaie






Cahors Pur Fruit du Causse

Le « Pur fruit du Causse » est un Cahors de Julien libert vigneron nouvelle génération du « Causse », au Domaine Combel La
Serre.

Depuis 1901, le Chateau Combel la Serre est une propriété familiale qui se situe a 17 km de Cahors sur les plateaux de Cournou, a
300 métres daltitude. Dirigé par Jean-Pierre llbert et son fils Julien, le vignoble compte aujourd’hui 26 hectares de vignes,
essentiellement plantées sur un sol argilo-calcaire. Il composé en grande majorité de Malbec, le cépage emblématique des vins de
Cahors.

Lhistoire viticole du domaine ressemble a celle de nombreuses autres familles paysannes : agriculture mixte pendant longtemps et
raisins portés a la cave coopérative jusquen 1998. Clest a cette date que le pére de Julien décide de quitter la cave et de vinifier
ses propres vins. Cing ans plus tard son fils le rejoint sur le domaine.

Soucieux de travailler dans le respect de la vigne, Julien et Jean-Pierre llbert entreprennent en 2013 de passer la propriété en
bio, et de favoriser les sélections parcellaires afin de créer de nouvelles cuvées, plus en accord avec leurs différents terroirs. Les
vins sont toujours vinifiés dans le méme état d’esprit : recherche permanente de fruit et de fraicheur pour créer des vins a la fois
souples, aromatiquement complexes et soyeux.

Pur Fruit du Causse, un vin de Cahors qui porte son nom a merveille !

Comme le dit Julien, « Le Pur Fruit du Causse est notre premier vin dans la gamme des vins de Cahors que nous proposons. Il s‘agit
d'un assemblage de parcelles sur des sols & dominante calcaire. Pour nous, ce vin est avant tout un vin plaisir, facile, un vin de
copains sans complexe ! »

Son nez intense de fruits noirs, sur des notes de framboises et de groseilles laisse entrevoir une bouche souple, gourmande et
épicée, pleine de fraicheur.







adiran Tradition

histoire

“Le vin est la caverne de l'ame" [Erasmel
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la fermentation

Ina]o lacticlue

la macération
'Pré - fermentaire

la cuvBison le soutirag’e
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| 'extraction la Rloation

DEGUSTATION :

Mez frais aux ardmes de fruits noirs : cassis, mire avec quelques.

mofes épicées : cannelle et un soupcon de réglisse. Bouche ronde, chamue,

e vin vous envahit. n commence & percewsir des tanins a la trame fine qui évoluent sur

de soyeux et de [enrobeé. Cest un vin gourmand, harmonieux et agquilibré.

NOTRE COMSEIL -

M La cuvée tradition servie 3 16% accompagne trés bien
les grillades, tous les plats gascons riches en goit,

la cuisine exotique tels gque les coucous, les
DOMAIMNE tajimes_._CTest un vin a boire dés 3 présent pour profiter

e er{)-{_jll't des aromes de fruits noirs et de sa fraicheur







Minervois Carighanissime

En Minervois, comme dans toutes les appellations francaises, d'ailleurs, chaque domaine viticole
se voit imposer par I'INAO (Institut National desAppellations d'Origine)la nature des
différents cépages et leurs pourcentages respectifs.

Rien n'interdit au viticulteur de vinifier séparément le Mourvedre, ou la Syrah, ou le Carignan,
et d'en faire une cuvée séparée.

Tous les sols de Centeilles sont des argilo-calcaires sur gres siliceux, mais on peut dire que les
Carignans sont implantés dans les sols les plus maigres et les plus caillouteux de toute
I'exploitation.

A cause du types des sols et de |'dge des vignes, les rendements sont trés faibles, de 30 a 45

hl/ha environ, et certaines années les productions peuvent méme devenir confidentielles (22
hl/ha autour de |'église en 1992.).

Sa personnalité

“Le nez se montre trés sudiste, sur le cacao et les épices, les herbes aromatiques, le cuir.
La bouche est chaleureuse, avec une matiére ronde, des tanins étonnamment gras pour ce
cépage plus souvent en sabots qu'en habits du dimanche". (Pierre Casamayor - Revue des
Vins de France - Juin 1997)

Encépagement : 100% Carignan. Ce sont de treés vieilles vignes (de 60-100 ans en moyenne)
conduites selon la taille méditerranéenne classique : le " gobelet" que I'on retrouve a
Bandol et a Chateauneuf-du-Pape.

Vinification : Cueillette a la main, macération carbonique, absence de levure et de sulfite.

Elevage : Uniquement en cuve (pas de barriques pour cette cuvée), pendant environ 12
mois. L 'embouteillage se fait sans retard, afin " d'enfermer le fruit dans la bouteille ".






Sablet Paul Roumanille

Appellation : AOC Coétes-du-RhéneVillages

Sols :sableux — argiles rouges décalcifiees
melangées a des cailloux de dimensions variées-
sols de gres rouges

Cépages : I'appellation doit comprendre une
majorité de grenache,compléteé par de la syrah et/ou
du mourvedre a hauteur de 20% minimum - les
autres céepages de l'appellation sont admis a
condition de ne pas dépasser 20%.

Méthode : Paul Roumanille refuse les modes-vin
élevé dans la pure tradition des cotes du Rhéne

Année : 2017




Rendez-vous
le vendredi 20 mars
a 19h
pour la prochaine
dégustation
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