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 Pour conclure cette dégustation 

nous testons un crémant de Loire extra 

brut "Barbule", 100 % chenin, élevage de 

8 mois, sans liqueur ajoutée. Bof ! Vite à 

table ! 

 Le restaurant est au-dessus de la salle de dégustation. Deux 

tables de sept et deux tables de huit nous attendent. Chacun s'installe, 

et l'apéritif, un crémant de Loire "Constellation" 2002, vient désaltérer 

des gosiers plus tout à fait secs.  













Le succès crée des obligations : 

Michèle et Jean-Louis dédicacent leur dernière œuvre (commune) ! 



Renzo, lui, ne donne pas 

d’autographes… 

… il en réclame ! 



Et il ne pourra 

même pas 

me rétorquer que, moi, 

je suis une sale paparazzi : 

c’est Michèle 

qui photographie ! 















Hé oui ! 

Encore pris sur le fait ! 







 Voici le menu : 

 

Saumon  et ses pickles de radis, 

oignons et carottes au vinaigre de miel 

Savennières 2011 

 

Onglet de veau sur un confit d'échalote, 

petit fagot de haricots verts liés au lard maigre 

Anjou village 2010 

 

Camembert et comté 

Savennières 2008 

 

Soupe de fraise, fromage blanc à la vanille, 

crumble de noisettes et chocolat maison 

Domaine des Grandes espérances méthode traditionnelle 

assemblage de pinot noir, de pinot d'Aunis et de cabernet franc.  



Onglet de veau 

sur un confit d'échalote, 

petit fagot de haricots verts 

liés au lard maigre. 



« Anjou village 2010 » 

 









Comprenne qui pourra ! 









Le bidet a, au moins, un avenir de « chauffeur de salle » !  



















Soupe de fraise, fromage blanc à la vanille, 

crumble de noisettes et chocolat maison 



 Le Président remercie Yves et Denis pour l'excellente 

préparation de cette journée. Et il offre le verre de l'amitié pour fêter la 

naissance de son petit-fils Gabriel. Les échansons entonnent l'hymne à 

la joie : "A la, à la, à la santé du confrère... ♫... qui nous régale 

aujourd'hui... ♫…". 

  

         Les cafés viennent parachever le banquet qui s'achève. Le 

trésorier encaisse les chèques, 30 Euros par personne. 

 

         Guillaume livre les quelques bouteilles achetées par les 

échansons. 

  

         Pour compléter cette superbe journée, le Président propose 

trois options : parcourir la ville de Rabelais, visiter le musée de la vigne 

et du vin de St-Lambert du Lattay, ou faire une balade dans les coteaux 

alentour. 

         Le temps est splendide, la balade l'emporte. 
         



Notre Président nous offre le verre de l'amitié 

pour fêter la naissance de son petit-fils Gabriel ! 



"A la, à la, à la santé du confrère... ♫... qui nous régale aujourd'hui... ♫…" 



« Echansonnes, échansons, buvons ! » 





















 Ah, l'ivresse de ces dégustations évaporantes, arc-en-ciel, quel 

bonheur ! Ces cabernets francs râpeux comme de l'émeri, quels 

merveilleux gratte-contrariétés ! Et ces Anjou blindés comme des chars 

d'assaut, quels écrase-morosité ! Ah, mes confrères ! Quel prodige, ces 

incroyables bulles de pinots, astringentes, gratouille-palais qui 

éclataient comme des mitrailleuses, faucheuses de mauvaises nouvelles ! 

Encore un moment, monsieur le bourreau ! Hélas, il faudra attendre 

l'année prochaine ! 

 Echansonnes, échansons, buvons !  

 Ah ! Mes amis, encore une de ces 

journées trompe-soucis, édifiante, 

enivrante, si bien mitonnée par notre 

chère confrérie. Egrappées les élections, 

foulés les imbuvables sondages, macérés 

les augmentations d'impôts, fermentées 

les fausses factures.  



FIN 



Contact  :  irene.bureau@wanadoo.fr 
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