Sortie annuelle
Echansons ligeriens

22 juin 2013
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Il est presque 13h, les échansons manifestent une faim de
Loup. Embarguement pour I'auberge du Val de Vienne a Sazilly, chez
Florence et Jean-Marie Gervais.

Plusieurs tables sont réservées. Apres une valse-hésitation a
cent temps et quelques echanges bouche-trous, chague échanson trouve
sa place.

Aujourd'hui c'est I'anniversaire du président. Quelqu'un de
bien intentionne vend la meche. Aussitdt une clameur de "bon
anniversaire Patrice !"* s'éleve dans la salle, et une vague d‘échansons
enthousiastes deferle pour lui claguer une bise.












Nous levons nos verres a cette sympathique journée
qui clot la saison 2012-2013 des belles dégustations concoctées
par Patrice, notre Maitre de Chais préféré !
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Puis Fabienne se léve pour nous inviter a porter un toast en I’honneur
de Patrice, notre Président... qui féte son n°™ anniversaire !




Dis-moi Oeno,
quel age ca lui fait,
au Preésident ?
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Ah, quand méme !
Il ne les fait vraiment pas !
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Patrice va-t-il vraiment croquer le nez d’Yves ?









L 'apéritif, un Montlouis demi-sec, Clos du Volagré 2008, est
servi avec quelques amuse-bouche : crevette a la tempura sauce
indienne, mousse de brocoli sur concasse de tomate.

Le chef vient nous présenter le menu :

- Foie gras avec chutney de fraise et framboise
- Contre-filet de beeuf race simenthal,

sauce au vin de Chinon, gratin dauphinois,
- Poire pochée au vin de Chinon,

glace vanille parfumée au safran

Avec pour accord met-vin, le Montlouis de I'apéritif avec le

foie gras, et un Chinon:Clos de la Cure 2008 de chez Joguet avec le
beeuf.



Les amuse-bouche :
crevette a la tempura sauce indienne, mousse de brocoli sur concassé de tomate.



Florence GERVAIS, la restauratrice, presente et sert les vins.




Jean-Marie GERVAIS,
le chef et néanmoins
patron de ’auberge,
vient nous presenter le menu.







Foie gras avec chutney de fraise et framboise
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Contre-filet de beeuf race simenthal, sauce au vin de Chinon,
gratin dauphinois









Poire pochée au vin de Chinon, glace vanille parfumeée au safran









Une langue qui a vu passer
bien des vins tanniques
a moins que Jean-Pierre n’ait
un chow-chow parmi ses ancétres !




Michele et Jean-Pierre sont tres attentifs aux explications
donnees par Florence Gervais
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Bon, je crois que
c’est moi qui vais
devoir conduire !










Tayeb nous ferait-il de la pub pour son déodorant ?



A moins qu’il ne veuille nous montrer qu’il n’a pas de trous aux coudes ?



Mystere et boulle de gomme !









Florence nous aurait-elle
fait un gros mensonge ?










Un petit rayon de soleil
en ce 22 juin un peu maussade !




L’incontournable portable !



Le banquet s'acheve.
Chacun paie sa note.
La confrérie offre le vin.

Thomas est venu nous rejoindre avec sa camionnette pour
livrer les bouteilles achetées par les échansons. Long transfert des
cartons dans le coffre du car. Et en voiture, direction Chinon.



C’est toujours un plaisir de voir ’Echanson Renzo faire un cheque...




... et le remettre a encaissement !




Double casquette, double peine :
le Trésorier, vert de rage (?), fait un cheque au nom de la Confrérie !
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Val e Vienne

Florence at (Jean-Marie

GERVAIS
Tel. 024795 2649




On boira du Chinon et du Bourgueil dans les chaumieres des echansons !



Nous arrivons vers 16h15. Quartier libre, chacun s'égaille
dans Chinon pour visiter les vieilles rues et le chateau.

Juste comme nous arrivons en centre ville, le ciel lache la
petite pluie qu'il retenait depuis le matin. Quelques gouttes amicales
pour arroser cette promenade automnale.

Avant que le réve s'acheve, une question saute-mouton : est-ce
gue I'échansonne enlumineuse a vu le Loup... dans son viseur bien sar.
Réponse dans-le prochain diaporama.

A 17h30, direction les Ardilliers. Entre chien et Loup.



iInon !
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Repérage pour la sortie de I’an prochain ?



On fait des rencontres
bien étranges,
dans les rues de Chinon !




ka maison Rouge

Restaurant










]
% ez

x

D2

NIFTR

N
!
\ ’i'l

estaurant

Bar d Vin




Tiens, je vais en profiter )
pour aller faire
un petit pissou !

Un petit moment de nostalgie :
Guy se souvient du temps ou
Il jouait a étre un chevalier qui
vole au secours des princesses !
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Un idée a soumettre
a nos municipalités !

























Ah ! Mes amis, encore une belle journée remonte-moral,
instructive, grisante, succulente. Oubliée la crise, évaporeées les
mauvaises nouvelles, effaces les petits ennuis et les grands mal en pis.
Ah, ces degustations délectables, enivrantes, quelle lune de miel ! Ces
Chinon soyeux comme du velours, quel délice ! Et ces Bourgueil
charpentés comme des lanceuses de poids russes, quel régal ! Mes amis !
les avez-vous godtes ces moments de magie embrasse-manman qui
s'echappaient en catimini de la morosité ambiante, ces hauts les ceeurs
enchanteurs que je viens de-vous conter par le menu, ces grains de folie
perissables, a saisir de suite? Tout un tralala d'oubliettes a soucis. Oui !
La journée fut belle. Vivement I'année prochaine !

Echansonnes, échansons, buvons !






IMPORTANT

Ce diaporama est strictement prive.

Il est a usage non commercial.

Il est interdit d’en extraire des éléments sans 1’autorisation de I’auteur.

Contact : irene.bureau@wanadoo.fr



